MAISPOULARDE
MIT WHISKY-COLA

Fiir 4 Personen * Zubereitung: etwa 3 Stunden * Marinieren: 12 Stunden * Schwierigkeit: § &

2 Maispoularden (ohne Innereien)
1 Chilischote

3 Zweige Thymian

2 Knoblauchzehen

100 ml Whisky-Cola

150 ml BBQ-Sauce nach Wahl
1TL Honig

Abrieb von 1 unbehandelten Limette
6 EL Pflanzenol

2 TL Fleur de Sel

1 TL gerosteter Szechuanpfeffer

M GEFLUGEL

Bereits am Vortag die Maispoularden innen und auBen waschen und tro-
cken tupfen. Die Chilischote von den Samen befreien, die Thymianblatter
von den Zweigen zupfen und den Knoblauch schalen, dann alles fein hacken.
In eine grole Schiissel geben, die restlichen Zutaten hinzufiigen und gut un-
termengen. Die Poularden in die Schissel legen und die Marinade rundum
gut einmassieren. AnschlieBend die Poularden in einen Gefrierbeutel geben,
diesen gut verschliefen und ber Nacht in den Kuhlschrank legen.

Am nachsten Tag den Grill oder den Smoker auf etwa 130 °C vorheizen. Die
Poularden auf zwei Gefligelhalter setzen und 2-3 Stunden indirekt grillen
bzw. smoken, bis das Fleisch gar und butterzart ist und ein intensives
Aroma bekommen hat.

Die Poularden vom Grill nehmen, mithilfe einer Gefliigelschere halbieren
und servieren.




GRILLWURST
SANTOS STYLE

Fiir 10 Personen * Zubereitung: etwa 45 Minuten * Schwierigkeit: &

10 groRe Grillwiirste (2 120 g) Den Grill auf 120 *C vorheizen. Inzwischen die Wirste mit einem scharfen
1Pck. getrocknete Pflaumen (ohne Messer der Lange nach aufschneiden, sodass die Enden unversehrt bleiben
Stem) und eine Tasche entsteht. Die Taschen sollten so tief geschnitten sein, dass

etwas Dijonsenf

30 Scheiben Bacon (Eriihstiicksspeck) die Pflaumen darin Platz finden.

Die Pflaumen in Streifen schneiden und die Wiirste damit fallen. Etwas
Senf in die Wursttaschen streichen. Zuletzt die Grillwiirste mit je drei
Speckscheiben umwickeln.

Die Wiirste auf den Grillrost legen und 15-20 Minuten indirekt grillen.
AnschlieBend nach Belieben noch kurz direkt grillen, um ein Branding zu
erzeugen.

Vom Grill nehmen, in eine Serviette legen und den Gasten in die Hand
geben. Nach Belieben Brot dazu reichen.

SCHWEIN 91




a. _;:__:.'_.v_._‘.z-.‘...".-—_.._,w{@_- 2.

I W g - v-
: y
é : 4
Reg——ere
:

" —

2" :

DIE GESCHICHTE VON SANTOS GRILLS e s

- BT
t« <

g

- - .

“ “ -
baimm — -,‘-r'ﬁ M v g g g,
B . t }

.
S - o ——4 - ——— | ———p—— " - e -
o .

5
.J e ._“l, -

"(

1e viele groBe Erfolgsgeschichten hat auch die Griin-

dung des heute weltgroBten Grillfachhandels ,Santos

Grills" ihren Anfang in einer kleinen Alltagsbegebenheit

gefunden. Es war im Sommer 2005, als sich der heute
47-jahrige Rui de Oliveira Santos, Grinder und Geschaftsfiihrer
des Unternehmens, im Internet einen Edelstahlgrill aus Amerika
bestellte, weil sein Baumarkigrill nach nur zwei Jahren nicht
mehr funktionierte. Und er war begeistert! Mit viel Geschaftssinn
im Blut entschied sich der damals noch in der Textilbranche ta-
tige gebirtige Portugiese ohne Umschweife zur Bestellung eines
ganzen Containers, da der gesamte Freundes- und Bekannten-
kreis ihn um das phantastische Gerat beneidete.

Der erste Container ging weg wie warme Semmeln, sodass sich
Santos 2006 kurzerhand zur Griindung der Santos Grills GmbH
entschloss. Doch weil auch dies kein Marchen ist, sondern eine
Geschichte harter Arbeit, lieBen Rickschlage nicht lange auf sich
warten. Schon der Inhalt des zweiten Containers entpuppte sich
als Ladenhiiter. Der Vertrieb iber Ebay und eine kleine Ecke im
Showroom seines Textillagers in Bergisch Gladbach lief nur
schleppend. In den wenigen warmen Wochen des Jahres ver-
kaufte Santos monatlich 90 Grills, ansonsten konnte er nur mit
zehn Grills pro Monat kalkulieren. Doch das Motto der ersten
Stunde war: ,Geht nicht - gibt's nicht!* Er erganzte das Sorti-
ment saisonabhangig um Gartenmébel, Pools, Maschinen und
Schneefrasen und reinvestierte den Profit des Textilgeschafts
vollstandig in das neue Grillprojekt.

«Das waren harte Jahre mit 18 Stunden Arbeit am Tag’, erzahit
Santos. ,Jede Nacht habe ich auf Ebay weitergemacht und jahre-
lang bin ich nicht weggefahren” Mit Leidenschaft und beispiello-
ser Hartnackigkeit feilte er fortlaufend an seiner Strategie. Seine
Beharrlichkeit zahlte sich aus. Im Winter 2010 erfolgte der
Umzug von Bergisch Gladbach nach Milheim, den bevolkerungs-
reichsten Stadtteil Kélns. Auch das war eine Pionierentscheidung.
Dieses heute zu einem Trend- und Medien-Hotspot entwickelte

Viertel gehorte damals zu den vergessenen und verkommenen

6 VORWORT

Ecken der Stadt. Besetzte Hauser und verlassene Lagerhallen mit
eingeworfenen Scheiben kennzeichneten das StraBenbild. Santos
teilte sich seine undichte Verkaufshalle zunachst mit dem Lager
des Zirkus Roncalli. Langsam, aber stetig stabilisierten sich die
Verkaufszahlen seiner Grillgerate.

Im Mai 2011 erfolgte bereits ein Anbau, ein kleiner Wintergar-
ten, in dem die erste Grillschule eroffnet wurde. Ende des Jahres
blickte Santos stolz auf 400 Kursteilnehmer zurick. Die Teilneh-
merzahl wuchs in den folgenden drei Jahren auf jahrlich 8000
Gaste an, sodass die Eroffnung einer zweiten Grillschule im Jahre
2015 nur konsequent war. Mittlerweile gibt es gar eine dritte,
alle drei Kursstatten sind das ganze Jahr uber ausgelastet. ,Die-
ses Jahr diirfen wir 40 000 Teilnehmer begriBen’, freut sich
Santos.

Angesichts der rasanten Geschaftsentwicklung erregt das Un-
ternehmen in der Branche mittlerweile auch internationales Auf-
sehen. Regional und national ist der weltgroBte Grillfachhandel
fir sein beeindruckendes Sortiment, seinen ausgezeichneten
Kundenservice, die exzellente Kiche und professionelle Ausrich-
tung von Events bekannt. Medienschaffende, Konzerne und klei-
nere Firmen und Hochzeitspaare buchen Veranstaltungshallen an
den kursfreien Tagen zum Feiern und freuen sich liber exquisi-
tes, hauseigenes Catering. Im Sommer versammeln sich zum all-
jahrlichen Sommerfest iber 1000 Gaste. All dies macht heute ein
50-kopfiges Team méglich. Ende 2016 hat Santos einen zweiten
Gesellschafter/Geschaftsfilhrer, Daniel Schellhoss, an Bord ge-
holt. Warum? Es gibt noch viel zu tun. Die weitere Expansion des
Unternehmens im Online-Bereich (Grill-Zubehor und -Ersatzteile
unter der Eigenmarke Santos) und im stationaren Fachhandel
wird jetzt angegangen und umgesetzt. Was man von Rui Santos
am haufigsten hort, ist: ,Ich habe eine neue Idee!* Vor Ideen, das
kann jeder bestatigen, der ihn kennt, spriiht Santos geradezu.

Was wiinschen Sie sich in Anbetracht dieses grofen Erfolges,
Herr Santos? ,Ein bisschen Ruhe®, lacht der rastlose Chef mit ein
wenig Wehmut. ,Ein bisschen Ruhe ware gut!*







